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dop-p-618.html

Ser Pecorino Toskanski
dtugodojrzewajacy
PREMIUM - Pecorino
Toscana SUPREMO DOP

Cena 22,30 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyftki 24 godziny

Opis produktu

Pecorino Toscana SUPREMO

Certyfikowany Toskanski 2-letni dojrzewajacy ser z mleka owczego
o bardzo wyrazistym smaku.
Doskonale komponuje sie na deski seréw i wedlin jak i do dan wtoskich
miedzy innymi do makaronow

Tradycja toskanskiej mleczarni Nuovo:

Historia zaczyna sie w 1948 roku wraz z narodzinami ojca Venio
w San Donato, matej wiosce potozonej kilka kilometréow od San Gimignano w kierunku Volterry. W
tamtym czasie dziadek Libero handlowat bydtem: podczas gdy owce czekaty na sprzedaz, Imola,
babcia, opiekowata sie nimi i doita je; z uzyskanego mleka wytwarzata ser, ktéry mieszkancy wsi
przychodzili kupowac do jego domu. Céz, niemal przypadkiem, tak narodzita sie tradycja
serowarska.

W posiadtosci w Castel San Gimignano, zwanej , Il Cardino”,babcia, a nastepnie ojciec Venio,
rozpoczeli produkcje sera: mleko byto przetwarzane na surowo za pomoca ,,presury” (podpuszczki
roslinnej) i dojrzewato na drewnianych deskach, nie w chtodni, ale w jednym z pomieszczen domu.

*Aby zagwarantowad najwyzsza jakosc i swiezos¢ naszych seréw oraz wedlin, realizujemy
wysylki tylko od poniedziatku do czwartku. Dzieki temu Twoje zamoéwienie dotrze do
Ciebie jak najszybciej, a produkty zachowaja swoje wyjatkowe walory smakowe.
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