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Link do produktu: https://mercatowloska.pl/praliny-czekoladowe-tartufini-rainbow-collection-kliknij-i-wybierz-idelane-dla-siebie-
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Praliny czekoladowe
Tartufini ,,Rainbow
Collection” - KLIKNIJ 1
WYBIERZ IDELANE DLA
SIEBIE

Cena 17,30 zt
Dostepnos¢ Aktualnie niedostepny
Czas wysytki 24 godziny

Opis produktu

Tartufini ,,Rainbow Collection”

Zestawy najbardziej lubianych smakéw. Amaretto biscuit grains Tartufino: wyjatkowy smak tartufo
dolce, w ktorym chrupiaca i kruszaca sie konsystencja typowego, lekko gorzkiego, wytrawnego
tartufo spotyka sie z intensywnym smakiem czekolady. Nastepnie najbardziej klasyczne: tartufino z
czekolada Gianduja, biate, klasyczne z czekolada Extradark i biate z pistacjami tartufino z
czekolada. Na koniec wyrafinowane smaki: Cappuccino, karmel i stone orzechy laskowe, mleczna
czekolada i karmelizowane orzechy laskowe, czekolada Extradark 70% oraz ziarna kakao i tartufino
z czekolada Extradark.

SMAKI: Czekolada mleczna, Gianduja, Biata czekolada,
Czekolada gorzka, Pistacje, Cappuccino, Karmel i stone
orzechy laskowe, Czekolada mleczna i karmelizowane
orzechy laskowe, Czekolada ekstraciemna 70% i ziarna
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Miejsce, w ktédrym szacunek dla tradycji i poszukiwanie innowacji wspétistniejg kazdego dnia. Sa stale rozwijajacymi sie rzemiesinikami.
Wiekszos$¢ personelu produkcyjnego ma wieloletnie doswiadczenie ponad 20 lat, a nowe pokolenia dziedziczg ich wiedze specjalistyczng i dume.
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Eksperckie oko i pasja ich technikéw laboratoryjnych nigdy nie zostang zastgpione, tak bardzo, ze maszyny, ktérych uzywajg do produkcji, sg
przez nich przemyslane, zaprojektowane, opatentowane i zbudowane, aby zobaczy¢ prace jak w duzym laboratorium cukierniczym.
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